
Die W&S Verpfl egungswelt GmbH blickt, zusammen mit der 
Weimer Handelsvertretung, in Sachen betrieblicher Verpfl egung  
auf eine mehr als 20-jährige Erfahrung zurück. Dabei profi tieren 
die Kunden von einer ganzheitlichen Betreuung. Die beginnt bei 
der Erstellung individuell auf den Kundenbedarf zugeschnittener 
Konzepte bis hin zur jeweiligen Umsetzung im Unternehmen. 
„Individuelle Konzepte und guter Service sind heutzutage für 
viele Kunden sehr wichtig, wenn nicht sogar ausschlaggebend“, 
erläutert Geschäftsführer Jürgen Weimer. 

Zu den Kunden des Unternehmens zählen namhafte Indust-
rie-Unternehmen, Banken, Möbelhäuser, Versicherungen sowie 
Kliniken, Alten- und Pfl egeheime.

Die Wasserwelt
Egal ob es „still“, „medium“ oder „prickelnd“ sein muss: 

Mit den Wasserspendern von W&S ist dies kein Problem. Dabei 
überzeugen die Tafelwassergeräte im Edelstahl-Design auf gan-
zer Linie. Zur Auswahl stehen Standgeräte, Zapfsäulen sowie 
Tisch- beziehungsweise Wandgeräte.

Alle Geräte werden direkt aus dem Trinkwassernetz gespeist. 
Gerade bei der Versorgung mit Kaltgetränken ist es von zent-
raler Bedeutung, einen hohen Grad an Hygiene sicherzustellen. 
Durch den Einsatz von elektrolytischen Ozongeneratoren haben 
die Getränkespezialisten aus Horrheim diese Anforderung bei 
ihren Produkten erfüllt und sorgen so für die neueste Ozontech-
nologie direkt im Ausgabebereich.

Die Fruitfi xwelt
„Gesunde Säfte“ werden von den Konsumenten geschätzt. 

Wenn man diese auf Knopfdruck erhalten kann, fällt ein „nein“ 
ganz besonders schwer. Mit den Getränkespender-Stand- und 
Tischgeräten erhält der Konsument per Tastendruck verschie-
dene Fruchtsaftgetränke aus Fruchtsaftkonzentrat – wahlwei-
se auch mit stillem Wasser frisch gefi ltert und gekühlt aus der 
Leitung. Dabei lässt sich die gewünschte Konzentration und die 
Kühlung je nach Wunsch, Geschmack und Bedürfnissen einstel-
len. Ein Rühren und Umfüllen entfällt komplett. Lediglich die 
leeren Bags müssen gegen gefüllte Bags ausgetauscht werden.

Die Kaffeewelt
Kaffee gilt als das Lieblingsgetränk der Deutschen. Ob für  

das Großraumbüro, die Produktionshalle, die Firmenkantine, 
die Praxis oder für Krankenhäuser: Die W&S Verpfl egungswelt 
vertreibt Heißgetränkegeräte für jede Betriebsgröße. Ob ganze 
Bohne, Konzentrat, gefriergetrockneter Kaffee, Frischbrühkaf-
fee oder Kaffeekapseln: Zur Auswahl stehen Produkte für jeden 
Geschmack und jede Kaffeemaschine.

W & S  V E R P F L E G U N G S W E L T  G M B H

WASSER, KAFFEE
ODER FRUCHTSAFT?

DIE PRODUKTE DER W&S VERPFLEGUNGSWELT GMBH BIETEN 
GESCHMACK UND QUALITÄT. DER GETRÄNKESPEZIALIST BIETET EINE 

BREITE PRODUKTPALETTE IN DEN DREI UNTERSCHIEDLICHEN BEREICHEN 
WASSERSPENDER, FRUCHTSAFTSPENDER UND KAFFEEMASCHINEN.
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Weitere Informationen unter:
W&S Verpfl egungswelt GmbH

Tel. +49 (0) 7042 3597420

info@verpfl egungswelt.de

www.verpfl egungswelt.de

Für einen sorgenfreien Genuss sorgt 
der Rundum-Service des Unternehmens, 
der den Anschluss und die Wartung in 
ganz Deutschland umfasst. 

UNO Perfetto
Die neue UNO Perfetto entführt in 

die Welt von feinstem Kaffeegenuss. 
Die Maschine zaubert ab dem ersten Es-
presso eine samtige und perfekte Crema. 
Das Multitalent lässt sich perfekt auf die 
jeweiligen Bedürfnisse abstimmen. Der 
hochwertige, samtige Milchschaum ist 
individuell einstellbar. Die UNO Perfetto 
bietet unglaublich viele Möglichkeiten, 
sorgt für maximale Vielseitigkeit und 
größtmöglichen Komfort. 

Die Produktdetails im Überblick:
–  Bohnenmahlwerk
–  Mit Frischmilch und zwei 
 Produktbehältern (optional: ohne
  Frischmilchmodul)

–  Kännchenfunktion
–  Feinabstimmung für eine perfekte
 Ausgabe
–  Getrennte Heißwasserzapfstelle 
 (optional)
–  Hohe Stundenleistung: bis ca. 
 120 Tassen
–  Reinigungsprogramm (Knopfdruck)
–  Wasserboiler (0,38l, Temperatur 
 einstellbar von 70° bis 97° C)
–  Übersichtliche beleuchtete Bedie-
 nungstasten
–  Bohnenbehälter für 1kg-Bohnen
–  Großer Tresterbehälter bis zu 
 25 Portionen (optional erweiterbar)
–  220-230V / 2400 W 
 (Energieklasse A+)

Die Besonderheiten der Maschine er-
läutert Geschäftsführer Jürgen Weimer: 
„Mit der UNO Perfetto haben wir um-
gesetzt, was der Markt verlangt: Eine 
Kaffeemaschine, die nicht nur äußerlich 

etwas hermacht, sondern vor allem im 
Inneren auf der Höhe der Zeit ist. Des-
halb arbeitet die UNO Perfetto zum ei-
nen mit frischen Bohnen und einem Boh-
nenmahlwerk. Damit kommen wir dem 
Kundenwunsch nach frisch gemahlenen 
Bohnen nach. Zum anderen haben wir 
ein Cremaventil entwickelt. Dieses sorgt 
für die perfekte Crema – und zwar vom 
ersten Espresso an. Darüber hinaus ist 
die UNO Perfetto mit zwei verschiedenen 
Frischmilchsystemen lieferbar. Mit unse-
rer Kaffeemaschine UNO Perfetto sorgen 
wir dafür, dass die Mitarbeiter eine Art 
‚Barista“-Ecke in ihrem Unternehmen für 
italienische Kaffeemomente erhalten“. 


